»/ Boomerang

Bezpieczna i wydajna kuchnia

System zachowania jakosci i bezpieczenstwa zywnosci
w kuchniach

Prowadzenie restauracji wymaga nie tylko pasji. Zgodnie z zasadami
HACCP, trzeba takze zapewni¢ doktadny nadzor temperatury prze-
chowywania i przygotowania zywnos$ci, trzeba tez zadbac¢ o rutynowe
sprzatanie. Te wazne zadania zabierajg czas obstudze kuchni. Czas,
ktéry mozna bytoby przeznaczy¢ na przyrzadzanie potraw, zamiast na
kontrolowanie temperatur i uzupetnianie grafikow sprzatania.

Zautomatyzowana kontrola zywnosci daje Ci wigcej czasu na gotowanie.

Z Boomerangiem zwiekszysz bezpieczenstwo i wydaj-
nos¢ w kuchni dzieki:

o automatycznemu nadzorowi

. alarmom o odchytkach

. efektywnemu raportowaniu

. automatycznej dokumentacji i kopii bezpieczenstwa
. szybkiej i tatwej instalacji

...co w praktyce oznacza wiecej czasu na gotowanie!



Szybka i tatwa instalacja

Moduty pomiarowe sg bezprzewodowe, co sprawia, ze instalacja jest
szybka i prosta, bez wzgledu na to, czy jest to zamrazarka, lada chtodni-
cza, kuchenka czy zmywarka. Oprogramowanie pracuje na zwyktym kom-
puterze PC z systemem operacyjnym Windows XP.

System jest elastyczny i skalowalny, i z tatwoscig moze zosta¢ rozbudo-
wany do obstugi wiekszej ilosci czujnikdw lub restauracji.
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Modut pomiarowy jest maty i tatwy w instalacji.

Boomerang daje Ci czas

System nadzoru Boomerang dostarcza ciggtych raportéow na temat stanu
higieny. System raportuje odchylenia i ostrzega, gdy warto$¢ w punkcie
kontrolnym przekroczy zdefiniowane granice. Dziatanie systemu jest
szybkie i sprawne, dajgc Ci czas na spokojng koncentracje na zadaniach
kulinarnych, ze swiadomoscia, ze wszystko jest pod nadzorem.

tatwo zaczaé

Ustawianie limitéw dla punktow pomiarowych oraz zdarzen i punktéw po-
miarowych do raportowania jest tatwe i szybkie. Definiowany jest takze
sposob dokumentowania wartosci i alarmowania w przypadku przekrocze-
nia limitéw lub braku wykonania czynnosci w wymaganym przedziale cza-
Su.
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Boomerang catkowicie zastepuje reczne raportowanie.



Szczegobtowe raporty

Boomerang przejrzyscie prezentuje kazdg wartos¢, ustawienie, odchylenie
i zdarzenie w punktach kontrolnych w postaci listy i wykresu. Dostepne sg
zarowno warto$ci biezace, jak i zapisy historyczne. Zmierzone wartosci
mozna z tatwoscig wyeksportowac do plikéw w innych formatach, np.
Microsoft Excel, do dalszego uzytku.

Kontrola bez przerw

Gdy wartosci przekroczg wczesniej ustalone granice, reakcja systemu
jest natychmiastowa, a uzytkownik otrzymuje wiadomos$¢ alarmowg na
ekranie monitora. Alarm moze réwniez zosta¢ wystany do zdefiniowanej
listy odbiorcow jako e-mail, wiadomos¢ tekstowa (SMS), wiadomos$¢ pa-
gera lub tez uruchomié¢ sygnalizator. Dla kazdego alarmu ustawi¢ mozna
priorytet oraz sposéb przekazania informaciji, w zaleznosci od typu od-
stepstwa oraz godziny i dnia tygodnia, w ktérym wystgpit alarm.

Wybierz, jak chcesz by¢ alarmowany w przypadku problemow.

Bezpieczne kopie zapasowe

System posiada wbudowane mechanizmy wykonywania kopii zapasowych.
Z pomocag kreatora z tatwoscig wybierzesz jak czesto i gdzie ma by¢ zapi-
sywana kopia bezpieczenstwa danych systemu.

Centralny nadzoér

W przypadku nadzoru nad kilkoma kuchniami lub lokacjami z tatwoscig
mozna je podigczyé do centralnego punktu nadzoru za pomocg sieci Ether-
net lub internetu. Pozwala to na szybki podglad stanu cato$ci i kontrole
nad produkcja, jak rowniez upraszcza zarzadzanie.

Boomerang — znakomity przepis na Twoja kuchnie

Bez wzgledu na wielkos$¢ kuchni system nadzoru Boomerang oferu-
je wiele korzy$ci, takich jak:

e ciagtg kontrole warunkéw przechowywania zywnosci oraz
higieny, ktéra zwieksza wydajno$¢ i zapewnia wysokg jakosc,

e o0szczednosé czasu i ciggtos¢ raportowania,

o efektywne raportowanie i dokumentowanie stanu biezacego
oraz zapisow historycznych,

e sposbb raportowania o alarmach zalezny od przyczyny
i wymaganej reakdji.



Wiecej informaciji na temat systemu Boomerang
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